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Ai Dirigenti Scolastici
Ai Docenti Referenti per I'Orientamento
Agli Alunni delle classi Terze e alle loro Famiglie

Oggetto: Iniziative di Orientamento in Ingresso a.s. 2026/2027 — Laboratori Esperienziali “A Scuola
di Eccellenza Enogastronomica” e Masterclass con Chef Locatelli.

Gentili Dirigenti e Colleghi,
nelllambito delle attivita previste dalle Linee guida per l'orientamento e con l'obiettivo di
supportare le studentesse e gli studenti della Scuola Secondaria di Primo Grado nella scelta
consapevole del proprio percorso di studi, questo Istituto & lieto di presentare I'iniziativa “A Scuola
di Eccellenza Enogastronomica”.
L'iniziativa si articola in tre moduli laboratoriali pomeridiani distinti e indipendenti, dedicati sia
all'offerta formativa dell'lstituto Professionale Alberghiero sia alle specificita del nuovo Liceo del
Made in Italy ad indirizzo/curvatura Enogastronomica.
Ciascun laboratorio ha una durata di 2 ore (previsti nei mesi di novembre e dicembre nei giorni di
martedi, mercoledi e giovedi, dalle ore 17:00 alle ore 19:00 presso i nostri laboratori didattici) ed &
strutturato secondo il seguente programma:
e Laboratorio 1 — Dalla Terra al Piatto: Tradizione e Innovazione del Made in Italy;
Focus: Cucina, valorizzazione dei prodotti DOP/IGP e filiera agroalimentare.
e Laboratorio 2 — L'Arte della Caffetteria, Mixology e Accoglienza;
Focus: Tecniche di caffetteria (estrazione dell'espresso, montatura del latte e latte art),
servizio di sala, bon ton ed elaborazione di mocktail a base di prodotti territoriali.
e Laboratorio 3 — Dalla Ricetta al Brand: Promozione, Marketing & Digital Media;
Focus: Marketing agroalimentare, food photography, creazione di contenuti social
promozionali (Reel/TikTok), packaging sostenibile e comunicazione del Made in Italy.

EVENTO SPECIALE — Masterclass Esclusiva con lo Chef GIORGIO LOCATELLI
[l 24 novembre € prevista un'esclusiva Masterclass condotta dallo Chef Locatelli, un'opportunita
imperdibile rivolta ai genitori e agli alunni delle classi terze interessati all'iscrizione presso il Polo
Tecnico Mediterraneo.

e Posti limitati con prenotazione obbligatoria.

e Link di prenotazione Masterclass: https://forms.gle/FXgFKeRPBvtxMFkx6

Welcome Kit di Benvenuto in Omaggio
All'accoglienza del primo laboratorio a cui prenderanno parte, ciascun alunno ricevera in omaggio
un Welcome Kit personalizzato dall'lstituto. 1

Istituto certificato UNI EN ISO 9001:2015

\ Certificato N° IT20-27907A
e ISTITUTO ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE - POLO TECNICO DEL MEDITERRANEO "ALDO MORO”
REGISTER c.f. 93153210757 e-mail P.E.C. leis05100g@pec.istruzione.it


Protocollo n. 0013851/2026 del 09/11/2026


POLOTECNICO “ALDO MORO"

ISTITUTO ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE
POLO TECNICO MEDITERRANEO "ALDO MORO"
S. P. 363 Vitigliano - S. Cesarea Terme - 73020 SANTA CESAREA TERME (LE)
Tel. 0836/949721 (Centralino)
e-mail: leis05100g@istruzione.it website: www.polomediterraneosct.edu.it

Certificazione delle Ore di Orientamento

Al termine di ciascun laboratorio verra rilasciato un Attestato di Frequenza Formale indicante il
monte orario svolto (2 ore per ciascun incontro, per un totale complessivo di 6 ore per chi
partecipa all'intero ciclo). Tale documentazione & direttamente utilizzabile dalle SS.VV. e dagli
studenti ai fini del riconoscimento del monte orario (30 ore) di orientamento da caricare sulla
piattaforma E-Portfolio / Unica.

Modalita di Prenotazione e Partecipazione

Per garantire il rispetto delle norme di sicurezza e l'efficacia didattica delle attivita pratiche, la
partecipazione ai laboratori € a numero chiuso. La prenotazione individuale € obbligatoria e puo
essere effettuata online, oppure telefonicamente:

Prenotazione:
e Prenotazione Laboratori Esperienziali: https://forms.gle/YhexcoiutAEzEsUa8
e Prenotazione Masterclass Chef Locatelli (24 Nov): https://forms.gle/FXgFKeRPBvtxMFkx6

oppure telefonando ai seguenti numeri:
@ Prof.ssa Loredana Fersini: 349 1455659
e Prof.ssa Roberta Mele: 347 8630757

Si chiede cortesemente di dare massima diffusione alla presente nota presso i sigg.ri Docenti
coordinatori delle classi terze, gli alunni e le rispettive famiglie.

Certi di fare cosa gradita e confidando nella consueta e proficua collaborazione tra le nostre
Istituzioni scolastiche, si porgono distinti saluti.

Il Dirigente Scolastico
—{Prof. Avv. Paolo Aprile)
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