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ISTITUTO TECNICO

SEDE DI MAGLIE

DIPLOMA IN CHIMICA, MATERIALI € BIOTECNOLOGIE AMBIENTALI € SANITARIE
Durante questo corso, maturerai competenze tecniche in analisi chimiche e biologiche,
gestione ambientale e produzioni. La specializzazione in biotecnologie sanitarie
avvia carriere nell'assistenza medica, farmaceutica e infermieristica, mentre quella in
biotecnologie ambientali offre opportunita nell'ecologia, gestione dei rifiuti e
sostenibilitd ambientale.

DIPLOMA DI TECNICO AGRARIO
INDIRIZZO PRODUZIONT € TRASFORMAZIONI

Questo diploma assicura competenze scientifiche e tecnologiche nel settore agricolo.
Apprenderai conoscenze su tecniche di coltivazione e allevamento e sulla gestione
sostenibile delle risorse ambientali e del territorio.

Con i laboratori, seguirai le diverse fasi delle filiere agricole, dalla produzione delle
materie prime alla trasformazione e commercializzazione dei prodotti agroalimentari.
Acquisirai anche la gestione aziendale, orientandoti nel contesto legislativo
nazionale ed europeo.



Svilupperai competenze pratiche nell'intera filiera, dalla produzione alla
commercializzazione dei prodotti moda. Grazie alle abilita acquisite, potrai
ideare collezioni moda di tendenza, intervenire nei processi di lavorazione,
assemblaggio, comunicazione e promozione dei prodotti moda. Avrai opportunita
professionali in aziende tessili, cinematografiche e sartoriali con prospettive
imprenditoriali.

Con questo percorso acquisirai competenze specialistiche in diversi ambiti tecnici e
potrai operare nei setfori dell'installazione, della manutenzione ordinaria e
straordinaria, della diagnostica, della riparazione e del collaudo di sistemi
meccanici, termici, elettrici ed elettronici. Inoltre, grazie al supporto
dell’Intelligenza Artificiale, sarai in grado di lavorare anche nell'ambito loT.

Questo indirizzo offre una formazione tecnica e pratica spendibile in diversi percorsi
professionali: dalla libera professione di agrotecnico, all‘attivita imprenditoriale nel
settore agricolo, ai percorsi di specializzazione ITS.

Acquisirai conoscenze sulle tecniche di coltivazione e allevamento, sulla gestione
sostenibile delle risorse ambientali e del territorio e nei diversi settori della
trasformazione dei prodotti e delle nuove tecnologie dell'agricoltura 4.0.

Le competenze acquisite riguardano la gestione aziendale e lo sviluppo rurale, con
riferimento al quadro normativo nazionale ed europeo.

In pit, la formazione sara arricchita da esperienze pratiche nei laboratori e
nell'azienda agricola scolastica.
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DIPLOMA IN ENOGASTRONOMIA

Dopo un biennio comune, potrai scegliere una di queste specializzazioni:

» SERVIZI DI SALA E DI VENDITA

Per acquisire competenze gestionali e operative nell'enogastronomia.

Sarai capace di amministrare, vendere e coordinare servizi e prodotti
enogastronomici adattandoli alle richieste di mercato. Avrai opportunita di impiego
in ristoranti, alberghi, eventi e potrai lavorare come consulente o Food & Beverage
ManagerX

* ACCOGLIENZA TURISTICA

Per acquisire competenze nell'organizzazione di servizi accoglienti, adattabili
alle richieste stagionali e della clientela.

Approfondirai la promozione turistica valorizzando le risorse locali e acquisirai
competenze finanziarie per la gestione aziendale. Saprai gestire prenotazioni e fornire
assistenza ai turisti.

* CUCINA

Per maturare competenze nella valorizzazione e preparazione di prodotti
enogastronomici, dolci e da forno, promuovendo ftradizioni locali e nuove
tendenze.

La formazione valorizza la gestione di alimenti di qualita e la creazione di menu
versatili, capaci di rispondere alle diverse esigenze del mercato: svilupperai creativita
e competenza nella progettazione e gestione dell’offerta enogastronomica.
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In questi percorsi & garantito I'insegnamento di tutte le discipline previste dall’indirizzo
di studi scelto. Questo per assicurare lo stesso sviluppo di competenze e lo stesso
raggiungimento degli obiettivi di apprendimento attesi al termine del corso
quinquennale.

| percorsi innovativi sperimentano per i docenti un nuovo modo di insegnare e
per gli-studenti-di-imparare e favoriscono la crescita dal punto di vista cognitivo,
motivazionale e relazionale, accendendo curiosita e passione per |‘apprendimento.
Sono sei i nuovi percorsi quadriennali sperimentali approvati dal MIM:

* nel settore tecnico: Biotecnologie Ambientali e Biotecnologie Sanitarie;

* nel settore professionale: Agrario, Enogastronomia e Ospitalita
Alberghiera, Manutenzione e Assistenza Tecnica, Made in ltaly.

CORS! SERAL

SEDE DI MAGLIE E OTRANTO

Questi corsi sono appositamente strutturati per un pubblico adulto, che ha un’esperienza
pregressa e la necessita di un impegno flessibile.

| programmi, infatti, prevedono una riduzione dell'orario settimanale di lezione, permettendo a
chi studia di conciliare la formazione con aliri impegni personali o professionali.

L'offerta formativa comprende:

¢ Professionale Agrario: Agricoltura e Sviluppo Rurale — MAGLIE;

* Manutenzione e Assistenza Tecnica: Opzione Mezzi di Trasporto — MAGLIE;
* Manutenzione e Assistenza Tecnica: Apparati industriali e civili — MAGLIE;

* Enogastronomia e Ospitalitd Alberghiera — OTRANTO/MAGLIE;

* Made in ltaly - Moda — MAGLIE.
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Scopri. Lasciati sorprendere, non dimenticare |'incanto della scoperta. Il futuro ti offre
infinite possibilita.

Prova. Scrivi, cancellq, riscrivi di nuovo. E se serve, concediti la possibilita di cambiare
rotta. Parti dalle tue passioni, dai tuoi desideri e impegnati al massimo per realizzarli. |l
futuro ti offre infinite possibilita.

Sperimenta. Puoi essere chi vuoi: I'lISS "Egidio Lanoce" & il luogo dove iniziare

a sperimentarlo.

Il futuro ti offre infinite possibilita. Inizia a tracciare la tua strada.

Nato come scuola per artigiani e lavoratori, per offrire loro una formazione nelle arti e
nei mestieri, ancora oggi mantiene viva la sua vocazione pratica, offrendo una vasta
gamma di programmi educativi che rispecchiano I'eredita e la visione del suo fondatore
Egidio Lanoce.

Lo scopo dell’Istituto Lanoce é assicurare a ogni studente e studentessa un’esperienza
formativa completa, capace di sviluppare competenze tecniche e scientifiche, potenziare
abilita linguistiche e comunicative e arricchire conoscenze trasversali.

E un percorso pensato per crescere, affrontare le sfide del mondo contemporaneo

e prepararsi al futuro personale e professionale.

SCOPRI, PROVA, SPERIMENTA.




L
Egidio

Lanoce

Istituto Istruzione Secondaria Superiore
Maglie e Otranto

SEDE CENTRALE
Via Regina Margherita, 50 | Maglie (Le)
tel. 0836.423313

SEDE SUCCURSALE
Via Circolone | Maglie (Le)
Via C. Battisti | Maglie (Le)
Viale Martire Schito | Otranto (Le)
Via Papa Giovanni XXIIl | Otranto (Le)

REFERENTI ORIENTAMENTO
prof.ssa Adriana Maggiore | Otranto (Le)
cell. 380 347 4238
prof.ssa Lorenza Lops | Maglie (Le)
cell. 389 441 2818

mail: orientamentolanoce@libero.it

Info corsi:
leis02100q@istruzione.it * 0836 423313
Via Giannotta, n.34 * 73024 Maglie (LE)




